


La proposta pranzo
del bistrot di Bottega Dani

Gastronomia
Antipastino di mare del giorno 15
Taglierino di assaggi toscani 12

Gnocchetti all'erborinato toscano, rucola e croccante di pane. 10
Tagliolini neri allo scoglio 15
Pappardelle al ragu di chianina 10

Calamari e Gamberi fritti con le verdurine dell'orto 15
Tagliata di chianina rucola e grana 18
Polpette della mi nonna 6

Le insalatone

La Capresina Toscana con pomodoro canestrino e mozzarella Val di Cecina 10

L'insalatona capricciosa 10
Insalata, pomodoro, mozzarella, carciof, olive, carote, wiirstel e funghi

La Toscana 10
Insalata, pomodoro, pecorino, crudo toscano, melanzane e mozzarella

La Greca 10
Insalata, pomodoro, feta, olive, cipolle rosse e origano

L'insalate del pescatore di marina 12
Insalata, pomodoro, tonno, acciughe, spada cetrioli e olive

L'insalata supercignalosa 15
Insalata, pomodoro, di tutto un po’ a sorpresa... (non adatta ai curiosi)



Piciaccia in Bistrot

La Margherita 8
Pomodoro BIO di Cecina (mediterranea Belfiore)
e Mozzarella di Bufala Maremmana

La Prosciutto cotto 10
Prosciutto arrosto toscano, funghi, carciofi mediterranea Belfiore e olive
(pomodoro e mozzarella)

La Prosciutto crudo 12 (pomodoro)
Crudo toscano, rucolina, pomodori freschi e gran maremma a scaglie 24mesi

La Tonno 15
Tonno a filetti, cipolle rosse, frutto del cappero e origano (pomodoro e mozzarella)

La Verdure 12
Crema di zucchine o zucca, melanzane cubetti, carciofi mediterranea Belfiore,
pomodorini gialli e polpa di olive 10 (mozzarella affumicata)

Da be'!

Acqua 3
Coca cola 33cl vetro 3
Bibite sanpellegrino 2,50
Gassosa-aranciata-limonata-tonica-chinotto

La birra alla spina

Spillata bene come regola vuole con la giusta coz
per non appesantire né gonfiare

Bionda puro malto 4.8°  piccola 3,00 media 5,50
Larossa7.2°  piccola3,50 media 6,00

La bianca5.0°  piccola 3,50 media 6,00
LalPA5.2° piccolas,50 media 6,00

La bottegAmbra 6.5°  piccola 3,50 media 6,00

Abbiamo selezionato per voi delle birre artigianali molto valide
che si sposano bene con le nostre pizze altresi dei vini di buon gusto e struttura
ma questa € un'altra storia che vi raccontiamo nel volume n°2 del nostro ment
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